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UN/PRODUIT/HAUT DE:GAMME A OFFRIR...

UN/CADEAU/ORIGINAL A DEGUSTER'!
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Depuis 1945, la

méthode traditionnelle

vtilisée par notre maitre

E) :
i
Y = charcutier, fait de notre
o, o 3 -
" ; jambon un produit
unique et repute.

Pour garantir sa qualité exceptionnelle, nous sélectionnons
rigoureusement les fesses de porc, les saumurons d I'ancienne,
les rétissons au sucre du pays et les fumons d partir d'un feu de
bois d'érable en combustion lente, une technique trés ancienne
et naturelle qui donne une saveur délicate et recherchée d notre
jambon artisanal.
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POUR COMMANDER

Tel. : 819 322-2246 Telec. : 819 322-7694
Sans frais : 1 888 334-2246

info@aupetitpoucet.com © www.aupetitpoucet.com
1030, Route 117, Val-David (Québec) JOT 2NO

L' AUTHENTIQUE 5
M « Jambon fumé du Petit Poucet » ik

:

* Quart de jambon fumé au bois d'érable
® Féves au jambon

® (refons

* Moutarde d I'érable
® Sirop d'érable pur
o (onfiture de fraises 79%*%

® Demi jambon fumé au bois d'érable
® Féves au jombon

e (refons

* Moutarde d I'érable

® Sirop d'érable pur

o (onfiture de fraises 109 *5¢

® Quart de jombon fumé au bois d'érable
® Tourtiere Petit Poucet
o Ketchup aux fruits

o Sucre d la créme 6328

® Demi jambon fumé au bois d'érable
o Tourfiére Petit Poucet
@ Féves au jambon
o Beiteraves marinées
e (refons

50§
e Tarte au sucre 14

LE QUART 399
LE DEMI 69 %
L'ENTIER 11950
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Accompagné de moutarde d I'érable



